
Le coccole
finali 
Bisogna trovare il connubio 
perfetto tra idea e sapori, l’armonia 
che lega semplici ingredienti a grandi 
ispirazioni.

In questo caso ho scelto l’evoluzione 
dell’arte nel corso del tempo, 
ogni piatto rappresenta il pensiero 
dell’artista e della corrente artistica 
di appartenenza.

Adesso immaginatevi in una galleria 
d’arte, ogni quadro che vedrete 
racconterà una storia e vi lascerà 
un segno.

La pasticceria è di per sé scienza, 
sta al pasticciere renderla arte.



—
Bacio di Pithecusa 1 · 3 · 7

Semifreddo al limoncello, erbe aromatiche
€ 12,00

—
Sfumature di cioccolato 1 · 3 · 7 · 8

Nocciola, cioccolato, vaniglia Bourbon
€ 12,00

—
Orizzonte 1 · 3 · 8

Rum, cocco, ananas
€ 12,00

—
Pomona 1 · 3 · 7 · 8

Migliaccio isolano, arancia, chips di semolino
€ 12,00

—
Vespri siciliani 8

Mandorla, menta, canditi
€ 12,00

Le coccole finali
Finendo in dolcezza, 
con Noemi di Spigno


