
Cocktail

Basta mescolare la purezza dell’acqua
con il fuoco sublime dei migliori 
distillati, liquori e creme per 
assaporare la sensazione d’intimo 
equilibrio che accompagna l’ebbrezza.

Benvenuti al Seasons

Just mix the purity of water with 
sublime fire of the best spirits, 
liqueurs and creams to savour the 
sensation of intimate balance that 
accompanies the thrill.

 Welcome to the Seasons



—
Americano
Bitter Campari, Punt e Mes Carpano, 
soda, arancia
€ 10,00

—
Manhattan
Wild Turkey Whiskey, Vermouth Rosso 
Carpano, angostura, ciliegina
€ 10,00
 

—
MI-TO
Bitter Campari, Vermouth Rosso 
Carpano, zest d’arancia 
€ 10,00

—
Moscow Mule
Vodka Ketel One, Ginger Beer 
Fever Tree, lime, menta
€ 10,00

The Untouchables

—
Negroni 
Tanqueray Ten Gin, Bitter Campari, 
Punt e Mes Carpano, arancia
€ 10,00

—
Old Fashioned
Maker’s Mark Bourbon Whisky, Angostura, 
zucchero, ciliegia al maraschino, zest d’arancia
€ 10,00

—
Bloody Mary
Vodka Ketel One, succo di pomodoro, 
succo di limone, sale di sedano, pepe, 
tabasco, salsa Worcestershire
€ 10,00



—
Caipirinha
Cachaca Leblon, zucchero di canna 
bianco, lime
€ 10,00

—
Cubalibre
Havana Club Anejo 3yo Rum, Cola, 
succo di lime, lime
€ 10,00

—
Daiquiri
Havana Club Anejo 3yo Rum, 
succo di lime, sciroppo di zucchero
€ 10,00
 

—
Margarita
Tequila Espolon, Triple Sec, 
succo di lime, sale
€ 10,00

—
Mojito
Havana Club Anejo 3yo Rum, succo di lime, 
menta fresca, zucchero di canna bianco, soda
€ 10,00

The Tropicals

—
Paloma 
Tequila Espolon, soda al pompelmo, lime
€ 10,00

—
Pisco Sour 
Pisco Capel, succo di limone, zucchero, 
arancia, ciliegina
€ 10,00



—
Aperol Spritz
Aperol, spumante, soda, fetta d’arancia 
€ 10,00

—
Bitter Spritz
Bitter Campari, spumante, soda, 
fetta d’arancia
€ 10,00

—
Hugo Spritz
Sciroppo di fiori di Sambuco, spumante, 
soda, menta, lime 
€ 10,00

—
Limoncello Spritz
Limoncello Ischia Sapori, spumante, 
soda, limone
€ 10,00

—
Bellini 
Purea di pesca bianca, spumante 
Caprettone Casa Setaro
€ 14,00

Spritz e Sparkling

—
Rossini
Purea di fragole, spumante Caprettone 
Casa Setaro 
€ 14,00

—
Kir Royal
Creme de Cassis Briottet, 
champagne Ayala Brut Majeur 
€ 20,00

—
Venturo Spritz
Venturo, spumante, soda, limone 
€ 10,00



—
Martini Cocktail
Tanqueray Ten Gin, dry Vermouth Carpano, 
zest di limone (oppure oliva)
€ 10,00

—
Vodkatini
Ketel One Vodka, dry Vermouth Carpano, 
zest di limone
€ 10,00
 

—
Dirty Martini
Ketel One Vodka, dry Vermouth Carpano, 
salamoia, olive
€ 10,00

—
Anchovies Martini 
Vodka Grey Goose, Noilly Prat, 
colatura di alici, lime 
€ 10,00

—
Seasons Martini 
Omaggio a Salvatore Colella nostro grande esempio
Hendrick’s Gin, olio d’oliva Ravece,
crema di menta, Vermouth dry Carpano
€ 10,00

Martini’s

—
Pornostar Martini 
Vodka alla vaniglia, Passoa, purea di frutto 
della passione, succo di lime
€ 10,00

—
Oyster Martini 
Servito con un’ostrica
Vodka Kauffmann, Vermouth 
Dry Carpano, ostrica
€ 14,00



—
Seasons Sunset 
Kombucha, menta artica, purea di lampone 
€ 10,00

—
Florida
Succo di pompelmo, succo d’arancia, 
succo di limone, zucchero
€ 10,00
 

—
Ginger pepper 
Ginger Beer Fever Tree, lime, peperoncino
€ 10,00

—
Virgin Basijlico
Basilico, lime, zucchero, soda
€ 10,00

—
VirGIN Tonic
Gin 0, Tonic Water Fever Tree, limone
€ 10,00

—
Virgin Bellini
Purea di pesca, spumante analcolico
€ 10,00

—
Virgin Rossini
Purea di fragola, spumante analcolico
€ 10,00

Cocktail Analcolici



Soft Drink

—
Soft Drink
Tutti i soft drink sono sempre serviti 
con la formula aperitivo 
€ 6,00

—
N’artigiana
Edizione Limitata
€ 6,00
 

—
N’artigiana Ambrata
€ 6,00
 

—
N’artigiana Rossa
€ 6,00

Birre



—
Spumanti
Valdobiabbiadene 
Prosecco Superiore 
Rive di Santo Stefano   	 Glera	 2024	 10,00€

Pietrafumante
Casa Setaro   	 Caprettone	 2022	 13,00€

Rosè Extra Brut
Baron Pizzini	 Pinot Nero, Chardonnay	 2019	 15,00€

Brut Majeur 
Ayala	 Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier	 s. a. 	 20,00€

—
Vini Bianchi

Biancolella 
Cenatiempo	 Biancolella	 2024 	 7,00€

Fallwind Chardonnay 
St. Michael Eppan	 Chardonnay	 2024	 9,00€

Fiano di Avellino   
G. Marsella	 Fiano di Avellino	 2022 	 12,00€

Grand Ardèche 
Louis Latour 	 Chardonnay	 2022 	 14,00€

Vini
Selezione al calice
Selection by the glass 



—
Vini Rosè

San Greg Rosè
Feudi di San Gregorio	 Aglianico	 2024	 8,00€

—
Vini Rossi

Mavros
Cenatiempo	 Piedirosso Aglianico	 2021 	 9,00€

Terra di Lavoro 
Galardi 	 Aglianico	 2021	 9,00€

Tignanello
Antinori	 Sangiovese, Cabernet Sauvignon,
	 Cabernet Franc	 2022 	 45,00€

Les Pierres Dorées
Louis Latour	 Pinot Nero	 2021	 18,00€	

I vini sanno serviti con il sistema 
coravin, circa 17 cl a calice.
Wines will be served with 
coravin system, 17 cl per glass.
—



—
Beluga Noble
€ 14,00

—
Ciroc
€ 14,00

—
Grey Goose
€ 14,00

—
Kauffman Hard
€ 14,00

—
Tanqueray Ten
€ 14,00

—
Hendrick’s
€ 14,00

—
Aqva di Gin Floreale
Ai fiori di bosco 
€ 14,00

—
Gin Mare
€ 14,00

—
Malfy Rosa
€ 14,00

—
Rupis
€ 14,00

VodkaGin

Serviamo i distillati con :
Fever Tree Tonic
Fever Tree Bitter Lemon


